IL LUPINO

TRATTORIA & WINE BAR

PRIME

ANTIPASTI FREDDI

Caviar 5g Extra / & v ¥ 75g i8I : 3,850

CARPACCIO DEL GIORNO / AH®#HE DA VI8 F 7 3,300
Catch of the day Carpaccio

AFETTATI MISTI / HNA - %5345 )Ty F =A%) bt 3,300
Prosciutto, Mortadella, Milano Salami, Gorgonzola, Parmesan, Taleggio Cheese

CAPRESE CON PROSCIUTTO / K€y v 7L IDh TV —¥ ENLRZ 3,630
Buffalo Mozzarella, Tomatoes with Prosciutto

TARTAR DI TONNO /i 7HA FOF V%) 3,630
Tuna, Avocado, Cucumber, Herbs

OSTRICHE FRESCHE SUL GUSCIO / 7V vy Y24 4 AF—F Y FNn—=T Lz V(6 —A) 4,620
Fresh Oysters on The Half Shell

MISTODIMARE /¥ —=7—=F7J v ¥ —072x5—-32) Y7 k7 - AL A5 — (2%HH)BN14HLY 13,500
Seafood Platter: Lobster, Jumbo Prawn, Scallop, Oyster

PRIME MISTO DI MARE / ¥—7—F% 7 —"PRIME" 25,300
Seafood Tower "PRIME": Lobster, Jumbo Prawn, Scallop, King Crab, Abalone, Sea Urchin

CAVIALE DI BELUGA FRESCO / 7V vy v aNV—7 ¥ v 7T MP

Fresh Beluga Caviar Plate

ANTIPASTI CALDI

CALAMARI FRITTI / #fgZ= Y VA4 D79 v b 2,640

Fried Fresh Calamari

INSALATA

CAESAR SALAD /293y v 2 v—¥—=%3% 2,200
Classic Caesar Salad

INSALATA MISTA / FHiHEDOI v I A7) =455 2,420
Mixed Seasonal Green Salad / Asparagus / Broccoli / Tomato

INSALATA DI CAVOLO NERO / r—n& )y Io%s45 I— M F—XiRR 2,640
Kale Salad with Goat Cheese, Apple, and Cranberry

INSALATA DI BURRATA E POMODORO /A4 %V TET Y F—FF—XL OV TFH 3,300

Burrata Cheese and Tomato Salad

ZUPPA

ZUPPA DEL GIORNO /AH®DA—7 1,980
Soup of the Day
ZUPPA DE MINESTRA MARITATA / I #A 7 -V ¥ —% 1,980

Onion/ Celery/ Carrot/ Risoni/ Spinach/ Meatball

Consumption 10% service charge will be added to your bill. BEFHOES, FRLFIRMIEII — EAR10% 2 STz 72 &5 $5,



IL LUPINO

TRATTORIA & WINE BAR

PRIME

CARNE

CONTROFILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA / USDA PRIME #—uA{ ¥ A7 —%
USDA Prime Sirloin Steak

PETIT FILETTO MIGNON ALLA GRIGLIA /USDA PRIME 7714 74 VA7 —%

USDA Prime Petit Fillet Mignon

FILETTO MIGNON ALLA GRIGLIA /USDA PRIME 7 4 L A7 —%
USDA Prime Fillet Mignon

COSTOLETTA DI AGNELLO ALLA GRIGLIA / 74Favy 7 A=)y 270—=X<)—Y—2

Grilled Lamb Chops with Garlic Rosemary Sauce

BISTECCA ALLA FIORENTINA / USDA PRIME T-BONE 27— ( 2 %4H6H)
USDA Prime T-BONE Steak (4 2K

PESCE

2pieces
4 pieces

14,300

12,100

24,200

8,800
17,600

26,700
46,200

SALMONE NORVEGESE ALLA GRIGLIA / /vy = A —F> D7) v
Grilled Norway Salmon

TONNO ALLA GRIGLIA /~=7uon 7 ) v
Grilled Tuna

ASTICE ALLA GRIGLIA /W& V¥ Y RAX— VLD T )NV FI2FAF—24
Grilled Lobster 3LB

4,400

6,600

MP

PRIMO

Truffle 1g Extra / MY 27 1g 380 : 770
PENNE ALL' ARRABBIATA / XY %777 —%

Penne Arrabiata

LINGUINE ALLE VONGOLE VERACI /) v 74 =% KrITL v7ra

Linguine with White Clam Sauce

FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE / BR#7 =z v FF—% FKuir—¥Y—2

Handmade Fettuccine Bolognese

PAPPARDELLE AL TARTUFO / HERE/ Sy SV F v L b 277 ) =AY —2R
Handmade Pappardelle Truffle Cream Sauce

SPAGHETTI CON RICCI DI MARE / Jtifgi& e AEFD A3y 7 4 — = S Eun e
Spaghettini with Hokkaido Sea Urchin

RISOTTO ALLA PARMIGIANA / XV T %=/ F—=ZXDY Vv b

Parmigiano Cheese Risotto

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI / ®VvF—=HDY) Vv I

Porcini and Mushroom Risotto

CONTORNDO

SPINACI AGLIO e OLIO /&7 VYR DA = v 7V T —

Garlic Sauteed Spinach

TRUFFLE MASHED POTATOES / bV 27®< >y ¥ 2KRF b
Truffle Mashed Potatoes

BROCCOLI /7uyay)— KA NVXEH—=") v 75—

Broccoli, Boiled or Sauteed Garlic

MACCHERONI AL FORMAGGIO CON ARAGOSTA /u7 2% —o<xhu=F—2

Lobster Mac’n Cheese

ASPARAGI ALLA GRIGLIA / 7)) =T A5 D7) v
Grilled Green Asparagus

2,420

2,860

2,970

3,960

6,600

2,530

3,300

1,980

1,980

2,200

2,200

2,640

Consumption 10% service charge will be added to your bill. BEFHOES, FRLFIRMIEII — EAR10% 2 STz 72 &5 $5,



